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Restaurant scolaire

Semaine 17 du lundi 26 avril au vendredi 30 avril 2021

Carottes rapées
vinaigrette

Steak haché
sauce poivre douce

Tortis

Compote de pommes

MERCREDI

Salade Lorette

(Mache, betteraves, oignons, vinaigrette)
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( OCEANE

“<——=" DE RESTAURATION

Baguette
flammekueche

Filet de poisson
sauce citronnée

Brunoise provencale

(tomates, courgettes, aubergines, oignons, poivrons rouges et
jaunes)

Fruit de saison

/: Viande bovine d'origine frangaise

{]’iﬂﬁé.f: Viande de porc frangaise

* Plats composés
** Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



Restaurant scolaire L OCEANE

Semaine 18 du lundi 3 mai au vendredi 7 mai 2021

LUNDI MERCREDI JEUDI

@* Salade Macédoine
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- Salade
vinaigrette -

- mexicaine

(pdt, ceuf, tomate, oignons, cornichons, mayonnaise) (haricots rouges, mais, tomate, poivrons)
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Fruit de saison I Fruit de saison i Eclair au chocolat I Fruit de saison
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: ) . S . [ s ) . * Plats composés
/: Viande bovine d'origine francaise ‘:Xi:i:i—f{j Viande de porc frangaise q’{ Recette du chef * Sans sauce

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



